
Tageskarte für Mittwoch, den 20. März 2024 
 
 
 

Vorspeise & Suppen 
Champignons gebacken mit Sauce Remoulade an buntem Frühlingsbukett  € 10,90 
Leberknödelsuppe  €   7,60 
Kartoffelcremesuppe  €   6,50 
Französische Zwiebelsuppe mit Käsecroutons  €   5,90 
 

Menü 
Französische Zwiebelsuppe mit Käsecroutons 
2 Stück abgebräunte Wollwürste mit Kartoffelsalat  € 14,20 
 

Der Küchenchef empfiehlt 
Tiroler Gröstl mit Zwiebeln, Majoran, Bratkartoffeln und Spiegelei, dazu Salat € 14,20 
 

Tagesspezialitäten 
Schweinebraten mit Kartoffelknödel und Krautsalat  € 15,40 
Gekochte Ochsenschulter  
mit Meerrettich, Petersilienkartoffeln und Kohlrabigemüse  € 16,00 
Münchner Zwiebelfleisch mit Röstkartoffeln und gemischtem Salat  € 15,60 
Saures Kalbslüngerl mit Semmelknödel  € 13,20 
Ochsenfetzen vom Rost auf buntem Grillgemüse mit Röstinchen  € 26,00 
Cordon Bleu vom Schwein mit Pommes frites und gemischtem Salat  € 21,00 
Schweinefilet in Rahmschwammerl mit Spätzle und gemischtem Salat  € 26,20 
Putenbruststeak vom Grill in Thai-Curry mit Kröpeck, Basmatireis und Salat € 18,80 
 

Wild aus dem Werdenfelser Land 
Hirschkalbsgulasch mit Preiselbeeren, Butterspätzle und Blaukraut  € 17,60 
Hirschkalbsbraten mit Preiselbeeren, Butterspätzle und Blaukraut  € 24,40 
 

Fisch 
Seelachsfilet vom Grill in Butter gebraten  
auf buntem Frühlingsgemüse mit Kräuterbutter, dazu Petersilienkartoffeln  € 20,80 
 

Vegetarisch  
Ismaninger Krautschupfnudeln mit Röstzwiebeln und gemischten Blattsalaten € 14,20 
Penne „Arrabiata“  
in feuriger Tomatensoße mit Parmesan und süß sauren Blattsalaten  € 15,40 
 

Dessert 
Ofenfrischer Apfelstrudel mit Vanilleeis und Sahne  €   9,80 


